
Мероприятие
Дата
Время мероприятия
Количество гостей
Заказчик

Наименование блюд Кол-во порций Выход шт.,гр Выход всего, гр
К
о
м

Сфера из творожного сыра с виноградом и фисташкой 70 27 1890
Тар-тар тунец на рисовом чипсе с маринованной сливой Тонкацу 70 30 2100
Канапе с уткой и кумкватом 70 52 3640
Канапе с обожженым лососем и битыми огурцами 70 45 3150
Канапе со свежим огурцом, угрем и сливочным сыром 70 43 3010
Канапе с креветкой и манго 70 30 2100
Канапе с языком, печёным перцем и устричным соусом 45 75 3375
Шот - томаты страчателла 45 85 3825
Канапе с камамбером и виноградом 45 70 3150
Шот - креветка Панко с соусом манго  45 100 4500
Шот - тендерлойн с салатом мангольд и чукой 45 85 3825
Шот - тунец с салатом мангольд и чукой 45 85 3825
Фило с тар-таром из креветок 45 40 1800
Профитроль с сёмгой и икрой 45 35 1575
Клубника в шоколаде 50 40 2000
Мясная тарелка (язык, Чоризо, Брезаолла, ростбиф, утка ) 5 200 1000
Рыбная тарелка (лосось с/с, угорь, палтус) 5 200 1000
Антипасти (оливки / маслины / брезаола / артишоки / вяленые томаты) 5 170 850

Cалат с ростбифом, луковым мармеладом 55 140 7700
Салат с крабом, манго и лангустином 55 150 8250

Татаки из говядины с имбирным дрессингом 90 100 9000
Обоженная форель с кокосовым соусом и чипсами 90 100 9000
Оливье с раковыми шейками и языком 120 80 9600
Мясная тарелка (язык, Чоризо, Брезаолла, ростбиф, утка ) 9 290 2610
Рыбная тарелка (лосось с/с, угорь, палтус) 9 200 1800
Антипасти (оливки / маслины / брезаола / артишоки / вяленые томаты) 9 200 1800

Говяжья щека с толчёным картофелем 55 145 7975
Голубой палтус с соусом сливочный биск, капустой романеско, салатом кейл и 
попкорном из маиса 55 125 6875

чизкейк Сан-Себастьян с ягодами и соусом из ряженки 10 1000 10000
Ягодная тарелка 9 1000 9000
Фруктовая тарелка 9 1000 9000

Итого на персону (еда) 15,8 1547

753 800 ₽     
8 376 ₽             

753 800 ₽     
8 376 ₽            

Обслуживание 150 000 ₽       
 Аренда посуды 

и мебели 170 000 ₽       
Грузоперевозки 35 000 ₽         

ИТОГО 1 108 800 ₽    
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Холодные закуски на welcome:

Салаты:

Горячее:

Холодные закуски:

ИТОГО
на персону

Стоимость указана только на блюда и напитки.
Банкетное обслуживание, оформление а также аренда мебели и оборудования оплачиваются отдельно.

Полный расчет будет предоставлен после уточнения формата мероприятия и пожеланий клиента. 

Сладкие закуски: 

Итого сумма
на персону

сервис тариф НГ 10 000Р * 15 человек 


